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Zatgcznik nr 1

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest §wiadczenie ustug cateringowych wraz z dowozem w ramach
,Kampanii edukacyjno-informacyjnej w tematyce biogazu/biometanu w Polsce”

ZamoOwienie obejmuje $wiadczenie ustug cateringowych na terenie wojewddztwa
podlaskiego:
e W terminie 25.07.2024r. w miejscowosci: Suprasl, Sokoétka, Krynki
e W terminie 26.07.2024r. w miejscowosci: Dabrowa Bialostocka, Korycin,
Nowy Dwor

Ustuga/zamowienie polega na dostarczeniu do miejsca i Sali wskazane] przez
Zamawiajacego, danego asortymentu okreslonego w zaméwieniu, dla okreslonej liczby
0sOb, przygotowaniu i podaniu do bezposredniego spozycia oraz uporzadkowaniu
miejsca konsumpcji (odbior powstaltych odpadow, tj.resztek zywnosci, itd.).

Planowana liczba cateringdéw:

e W terminie 25.07.2024r. w miejscowosci:
Suprasl — 40
Sokoltka — 40
Krynki — 40

e W terminie 26.07.2024r. w miejscowosci:
Dabrowa Bialostocka — 40
Korycin — 40
Nowy Dwor - 40

Wykonawca zapewni najwyzszg jako$¢ dostarczanych produktow i ushug sktadajacych
si¢ na przedmiot zamowienia. Produkty zostang podane w sposéb estetyczny, z
wykorzystaniem akcesoriow jednorodnych, bez brakow, uszkodzen i1 zabrudzen, tj.:
platerowanych sztu¢coOw, porcelanowego lub ceramicznego serwisu, serwetek
papierowych 1 materialowych, obruséw materiatowych — niesyntetycznych, gtadkich
bez potysku. Wykonawca dolozy nalezytej starannos$ci przy wykonaniu przedmiotu
zamoOwienia. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania stoldow w sposob
uzgodniony z Zamawiajacym.

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia na swoj koszt i ryzyko wilasciwego
transportu zywnosci, zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie przepisami
sanitarnymi.

Przygotowanie menu jak i samo menu musi by¢ dostosowane do czasu dostarczenia
positkow na miejsce wskazane przez Zamawiajacego tak, aby jakos$¢ potraw nie ulegta
pogorszeniu.

Przedsiewziecie zostanie dofinansowane ze $rodkéw Narodowego Funduszu Ochrony Srodowiska i Gospodarki Wodne;.
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Wykonawca zapewni, ze wszystkie positki beda $wieze, przyrzadzone w dniu
$wiadczenia ustugi, beda charakteryzowac si¢ wysoka jakoscia w odniesieniu do
uzytych sktadnikow oraz estetykg podania, produkty maja by¢ w okresie przydatnosci
do spozycia. 4. Zamawiajacy wymaga, aby co najmniej jedno z dan w serwowanym
menu mialo charakter wegetarianski.

Wykonawca po zakonczeniu danego spotkania doprowadzi miejsce $wiadczenia ustug
do stanu sprzed rozpoczecia jej $wiadczenia (w szczego6lnosci odbierze naczynia i
sztuéce oraz inne materialy bedace wlasnoscia Wykonawcy wykorzystywane w trakcie
$wiadczenia ushugi oraz pozostale jedzenie i uprzatnie wszystkie nieczystosci pozostate
po positkach).

Wymaga si¢, aby wszystkie czynnosci wykonywane byly zgodnie z powszechnie
obowigzujacymi przepisami w tym zakresie oraz najlepsza praktyka i normami
przyjetymi do tego rodzaju ustug.

Nie dopuszcza si¢ uktadania finger-food’éw i1 deserow pigtrowo, tj. jedno na drugim,
potrawy musza by¢ ulozone w taki sposob, aby byty tatwo dostgpne oraz odpowiednio
1 estetycznie wyeksponowane.

Wykonawca gwarantuje, ze wszystkie osoby przygotowujace positki i zapewniajace
bezposrednia obstuge kelnerska posiadajg aktualne badania lekarskie, w tym aktualng
ksigzeczke sanitarno-epidemiologiczng oraz sa przeszkolone z zakresu bezpieczenstwa
1 higieny pracy

Wszystkie oferowane produkty i opakowania, musza spetnia¢é wymogi Gtownego
Inspektoratu Sanitarnego i obowigzujace normy jakosci zywieniowej (opakowania z
atestem Narodowego Instytutu Zdrowia Publicznego Panstwowego Zaktadu Higieny tj.
przystosowane do kontaktu z zywnoscig).

Przedmiot zamowienia obejmuje:

Serwis kawowy z ciastem, zimne przekaski:
Serwis kawowy dostepny w ciggu catego spotkania, w formie szwedzkiego bufetu, w
tym:

e kawa z ekspresu — bez ograniczen,

e herbata — bez ograniczen,

e dodatki typu cukier, mleko, cytryna itp. bez ograniczen ilosciowych,

e woda mineralna gazowana i1 niegazowana w opakowaniach typu PET o poj.

500ml (500ml/os.),
e 3 rodzaje ciast do wyboru

2. Zimne przekaski:

e przekaski typu finger-food w ilo$ci 5 szt./os.

Propozycje menu zostana uzgodnione z Zamawiajacym po podpisaniu umowy.

Przedsiewziecie zostanie dofinansowane ze $rodkéw Narodowego Funduszu Ochrony Srodowiska i Gospodarki Wodne;.
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